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A pRocuRA pelos cursos da Escola Su-

perior de Hotelaria e Turismo do Estoril 

(ESHTE) é “forte e muito superior à oferta, 

designadamente nas licenciaturas”, de acor-

do com Carlos Brandão, presidente desta 

instituição. De acordo com o profissional, a 

ESHTE conta atualmente com cerca de dois 

mil estudantes e um corpo de professores 

qualificado com perto de 200 docentes.

O curso mais procurado é a licenciatura em 

Direção e Gestão Hoteleira, sendo que este 

ano a instituição conta com duas novas licen-

ciaturas em Gestão de Atividades Turísticas 

e em Marketing e Comunicação no Turismo, 

bem como um mestrado em Planeamento e 

Gestão em Turismo. 

De acordo com o diretor, a taxa de desem-

prego dos cursos da ESHTE está nos 6,9%, 

“abaixo da média nacional da área de forma-

ção onde os cursos estão inseridos – 7,6% no 

ensino público e 10,9% no ensino privado”. 

Para Carlos Brandão, “mais do que os canais 

de comunicação e marketing ou das ações de 

promoção direta em feiras e outros eventos 

dedicados ao ensino superior, os melhores 

agentes na divulgação e promoção dos nos-

sos cursos são os nossos alumni”. Destes, 

“muitos ficam em Portugal, mas uma parte 

procura condições de trabalho diferentes, não 

só a nível salarial, mas também de reconhe-

cimento pessoal”, que acabam por encontrar 

lá fora. Como o presidente afirma, “o setor 

da hotelaria é muito dinâmico, mas tem al-

gumas dificuldades na atração e retenção de 

talento”. 

No seu entender “perspetivam-se necessi-

dades claras de formação em áreas como a 

capacidade de gestão, o planeamento, a es-

pecialização, a qualidade, a inovação e a uti-

lização de ferramentas tecnológicas”. Como 

resume: “o foco não deve residir na dimensão 

quantitativa da oferta formativa, mas no seu 

reposicionamento em termos qualitativos”. h

A Escola Superior de Hotelaria e Turismo do Estoril (ESHTE) conta 
atualmente com cerca de dois mil estudantes, além de três novas 
formações no campo das licenciaturas e mestrados.
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•  licenciaturas: Direção e Gestão Hoteleira; Produção Alimentar 
em Restauração; Gestão do Lazer e Animação Turística; Gestão 
Turística – ramos de Gestão de Empresas Turísticas e de Gestão de 
Destinos e Produtos Turístico; Informação Turística;

•  mestrados: Food Design; Gestão Hoteleira; Inovação em Artes 
e Ciências Culinárias; Segurança e Qualidade Alimentar na 
Restauração; Turismo (ramos de Gestão Estratégica de Eventos, 
Gestão Estratégica de Destinos Turísticos e de Inovação em Turismo 
Ativo e de Experiências); Turismo e Comunicação (em parceria com o 
IGOT/Universidade de Lisboa); 

•  Pós-graduações: Artes Culinárias; Design for Food; Segurança 
Alimentar em Catering;

•  Cursos técnicos Superiores (teSP): Operações em Alojamento 
e Receção em Hotelaria; Pastelaria e Panificação; Operações 
Turísticas e Hoteleiras em Navios de Cruzeiro.

a oferta formativa da escola Superior 
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