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L y Fernando Brito (barman / formador /autor do livro ‘The best from the shaker’)

E quase certo que o fabrico da cerveja remonta
a épocas longinquas, uma vez que foram
encontradas nas areias da Mesopotamia placas
de barro com inscrigdes de 4000 A.C. que
demonstram a importancia de uma bebida que na
época era designada por “sikaru”. Cré-se que a
sua introdugdo na Europa se tenha dado a partir
do norte de Africa para a Peninsula Ibérica e dai
levada para a Gélia e Germania, passando assim
a ser usual nos paises do norte da Europa. B

BLACK VELVET
10 cl Cerveja preta stout
10 cl Espumante ou

Champagne
(de baixa fermentagdo) com sub
tipos, tais como pilsner, munchner, dortmunder,
bock, doppelbock, mérzen, californian common,
happoshu, japanese rice lager, entre outras.
TANGO

(de alta fermentagdo) com sub tipos,
tais como Stout, pale, porter, mild, barley wine,
brown, bitter, alt, kdlsh, weiss, rauch, weizen,
roggen, trappiste, witbier, oud bruin, belgium ipa,
entre outras.

2 cl Groselha
20 cl Cerveja branca

(de fermentacgao espontanea) com sub
tipos, tais como gueuse, kriek, framboise, cassis,
faro, entre outros.

com um maximo de 0,5% de
alcool.

» com um teor alcodlico compreendido
entre 0,5 % e 1,2% de élcool.

SHANDY / PANACHE
10 cl Cerveja branca
10 cl Limonada gaseificada

Além de bebida simples a cerveja é também
bastante apreciada em misturas classicas.
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